Menyforslag

Far vi foresla en kombination av nagra av nedanstaende ratter for en festlig och smaklig

meny.

Forratter

Forgyllda pilgrimsmusslor toppade med I6jrom i en chablissmorsas

Toast Pelle Janzon (bankad ra oxfilé pa en smorstekt toast toppad med rodlok,
I6jrom, graslok och dggula)

Hummersoppa

Hemgravad fankalslax pa en toast toppad med rostad fankal och syltad gurka
Klassisk Toast Skagen a la Tore Wretman

Avocadohalva fylld med rostad fankal toppad med réd tangrom. (Vegansk)

Varmratter

Tryffelfylld smorstekt vaktel. Serverad med duchessepotatis och en mustig
portvinssas

Stekt biff med hasselbackspotatis, baconlindade haricots verts samt bearnaisesas
Klassisk Wallenbergare med potatispuré, brynt smor samt artor

Hjortytterfilé med stekta kantareller, rédvinbars-gelé, samt vitloks- & timjanpotatis
Lammlagg med rostade rotsaker och vispat vitlokssmoér

Smorstekt rimmad torskrygg toppad med knaperstekt flask och graslok samt
dillslungad potatis

Hummer- och saffransbuljongpocherad kolja toppad med Juliennegrénsaker serverad
med palsternackspuré

Kronartskockbottnar, réda linser o kalamataoliver inbakade i vegansk smordeg
serverad med en mustig tomatsas och Hasselbackpotatis. (Vegansk)

Mellanratter & desserter

Colonel (citronsorbet toppad med vodka)

Osttallrik med kex och fikonmarmelad.

Creme brilée toppad med farska bar

"Gino" med jordgubbar, banan- och kiwigratinerad med vit choklad
Vara glassbakelser:

o Carl Gustaf: Blabar, vanilj och sabayonne

o Viktoria: Hallon och vanilj

o Migges Olsorbet serverad med 4 cl Mudcake®dl
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